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 CHEDA PRODOTTO CodS:  T/PF/04  R02  09/06/2018

Farina di grano tenero tio “00”

DE CRIZIONE PRODOTTO:
Prodoto otennto dalla macinazione e consegnente aiinratamento di grano tenero liiero da sostanze estranee ed iminrita (Legge 580 
del 04/07/1967 e s.m.i.)

CARATTERI TICHE CHIMICO-FI ICHE–MERCEOLOGICHE
Umidita Max 15,5%
Ceneri Max 0,55% s. s.
Falling Nnmier Min 220 sec
Proteine snl secco (Nx5.70) 9 min.%
Filth test <50     50/g
Peli roditori assent

CARATTERI TICHE REOLOGICHE
Indice di forza (W) 180/200  
Indice P/L 0.6 – 0.8

CARATTERI TICHE MICROBIOLOGICHE
Carica iaterica totale < 100.000 nfc/g
Lievit < 3.000 nfc/g
Mnfe < 3.000 nfc/g
Colifomi totali < 1000  nfc/g
Escherichia Coli < 10 nfc/g
Salmonella Assente in 25/g
Staihylococcns anrens < 10 nfc/g

CARATTERI TICHE ORGANOLETTICHE
Saiore Carateristco di farina di inona qnalita.
Colore Bianco avorio omogeneo, non inntata.
Asieto Polveroso
Odore Tiiico degli sfarinat di grano

 ICUREZZA ALIMENTARE
Metalli iesant Entro i limit di legge (Reg. CEE 1881/06 e s.m.i.)
Alfatossine, Ocratossine A, Zearalenone Entro i limit di legge (Reg. CEE 1881/06 e s.m.i.)
DON REG.CE 1126/07
Pestcidi Entro i limit di legge (Reg. CEE 396/05 e s.m.i.)
Tratament ionizzant Assent
Corii estranei di qnalsiasi natnra Assent
 Allergeni Possiiili tracce di soia. Contene glntne

INFORMAZIONI  ULLA PRE ENZA DI OSGSMS
In irodoto non contene ingredient costtnit o derivat da O.G.M. sogget ad etchetatnra in accordo con il Reg. CE 1829/03 e Reg. CE  
1830/03

 HELF-LIFE
Nell’imiallo originale, conservato in nn lnogo fresco e inio, ha nna shelf-life di almeno 6 mesi dalla data di irodnzione.

METODOLOGIA DI CON ERVAZIONE
Conservare in lnogo inlito, ascinto, fresco e ventlato, lontano da sorgent di calore direte. Il irodoto teme l’nmidita, qnindi sigillate  
semire le confezioni doio l’imiiego.

MATERIALI E TIPOLOGIA DI IMBALLAGGIO
Sacchi in carta nei format da 25 e 50 Kg adat ier aliment con iocca aierta (Conformi a D.M. 73/93 e Reg. CE 1935/04).
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